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扇贝自动剥壳机

实现大幅省人力

切实提高出成率

制品的改进

每1枚扇贝可提高数克！

扇贝具有的香味不会流出！

实现更卫生的制品生产！

1台就具备约15人的处理能力！

在各加工场抽样数千枚贝壳提取的数据结果

（北海道立食品加工研究中心摄影）

手动剥壳的场合

自动剥壳的情况下

取出方法 贝柱回收时（生） 解冻时 电子显微镜下的断面形状
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贝柱上下都由刃物剥离 水分从切断面进入

水分无法进入 解冻时的水分少 可以确认筋根纤维的末端堆聚在一起。

解冻时的水分多 可以看出纤维被强制拉断。

贝柱上下都由机械剥离

扇贝的生产地、加工地中大部分都存在人材确保等问题。
在这样的环境中，拥有1台具备15人处理能力的机器，可以
说是「百人之力」。

本机并非是用切断贝壳和贝柱的「分离方式」，所以在扔
掉的上壳中不存在贝柱，可以提高纯利益。

与手动剥壳后留下的切割表面不同，自动剥壳后的表面不会出现纵纤维状，所以冷冻前不会吸
入水分，也防止了解冻时残留水分，口感也提升了。
而且香味也不会流出，生贝柱保留了扇贝原本的味道。

[专利 第2795634号  第3554637号  第3612128号]

（8连式的情况下）

※半自动剥壳・半剥壳时的下壳是由刃物剥离的
※

剥壳系统

用本机剥壳后的扇贝与手动剥壳的
相比，能够抑制细菌繁殖。
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将原贝放入机器

去除上壳的异物

给贝壳微温

强制开口

上壳排出

吸出扇贝边和内脏

回收生贝柱
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半剥壳半剥壳

自动剥壳自动剥壳

半自动剥壳半自动剥壳 壳和贝柱都
不用刃物切断

贝柱在手工作业时回收 仅贝柱自动回收

贝柱附
在下壳

生扇贝自动剥壳机

生扇贝自动剥壳机

单片扇贝去边・去内脏专用机

蒸气消耗量 500kg／小时
耗　电　量 200V三相 27kw
耗　气　量 1,250L／分钟机 械 尺 寸 全长　4,600mm

全宽　2,200mm
全高　2,700mm

型 　 　 号  NHS-5000

耗　水　量 60L／分钟
原 贝 尺 寸 10〜15cm

机械式样

处理能力

5760枚/小时

处理能力

5760枚/小时

处理能力

5760枚/小时

※处上述机种外，我们还会根据顾客的需求，生产具有不同处理能力的机种。详请咨询营业担当。

※输出架台是可选择产品。

蒸气消耗量 300kg／小时
耗　电　量 200V三相 15kw
耗　气　量 1,200L／分钟机 械 尺 寸 全长　4,000mm

全宽　2,200mm
全高　2,700mm

型 　 　 号  NHS-5000M

耗　水　量 70L／分钟
原 贝 尺 寸 10〜15cm

（8连式的情况下）机械式样

蒸气消耗量 300kg／小时
耗　电　量 200V三相 15kw
耗　气　量 50L／分钟机 械 尺 寸 全长　3,200mm

全宽　2,200mm
全高　2,700mm

型 　 　 号  NHS-5000H

耗　水　量 6  0L／分钟
原 贝 尺 寸 10〜15cm

（8连式的情况下）

（8连式的情况下）

机械式样

只需投入扇贝原料，机器自动将壳・扇贝边・内脏・贝柱分离，然后自动回
收贝柱，是世界最初的扇贝自动剥壳机。

只要投入扇贝原料，自动把上壳剥掉，去边・去内脏，然后回
收，是世界最初的生扇贝自动剥壳机。

只要投入扇贝原料，自动剥掉上壳，带肉下壳（下半壳）回收，
是世界最初的生扇贝自动剥壳机。

原贝处理工程

扇 贝美 。味 生产
扇贝加工业界有一定程度的机械化进展。但是就「剥壳」这一最重要工程来说，至今尚依存「手动剥壳」作业，对于制品的认识依然未
变。「自动剥壳系统」具备了日兴发的革新技术（专利第2795634号、第3554637号、第3612128号），是世界最初的扇贝自动剥壳机。

通过保持扇贝原本的口感・味道・颜色，提高商品价值的自动剥壳系统

（8连式的情况下）

（8连式的情况下）

（8连式的情况下）

剥壳系统

半自动剥壳

半剥壳


