Expertos en procesamiento de alimentos para
proteger las tradiciones culinarias de Japon

Nikko, una empresa que pronto celebrara su 50 aniversario, ofrece un servicio
totalmente integrado como proveedor de maquinas y robots de procesado de
alimentos de dltima generacién.

Fundada en 1977, la empresa
japonesa Nikko esta especializada
en el suministro de maquinaria y
robots de tltima generacién para
la industria alimentaria.

Con sede en Kushiro (Hokkaido),
Nikko ofrece un servicio completo,
desde la planificacion y el desar-
rollo de productos hasta su fabri-
cacion y venta.

"Para alcanzar los maximos
niveles de precision y calidad, es
importante comprender y contro-
lar todos los aspectos del negocio”,
explica el Presidente Kazuo Sato.

La tecnologia de ahorro de
mano de obra de Nikko ofrece
una solucién al declive de-
mogréafico de Japdn, que deja
al pais con cada vez menos tra-
bajadores disponibles.

"Nuestro objetivo es proteger y
apoyar a la industria alimentaria
japonesa, que sufre una grave esca-
sez de mano de obra”, afirma Sato.

De hecho, con la creacion del
Laboratorio de Robdtica de Hok-
kaido, un instituto de formacion

en robotica, Nikko contribuye a
combatir los efectos de la escasez
de mano de obra en Japdn en
todos los sectores.

"Queriamos responder ala creci-
ente demanda de talentos en este
campo”, explica el Sr. Sato. “El

laboratorio ofrece licencias para

el uso de robots.”

Desde el prin-
cipio, Nikko ha &
participado en
el desarrollo de
magquinaria para
el procesado del
salmén. "Hemos
mecanizado pro-

Maquina procesadora
de huevas de salmon

“Lo que nos diferencia de
otras empresas es que
ofrecemos una gama com-
pleta de servicios, desde la
planificacion hasta la venta,
todo dentro de la empresa.”

Kazuo Sato, Presidente,
NIKKO Co., Ltd.

-
cesos que van desde el procesado
primario hasta el disefio de filetes
e incluso la produccion de ikura
(caviar de salmon)”, afiade el Sr.
Sato. "Nuestras maquinas también
se utilizan mucho en el extranjero.”

Por ejemplo, el "Sistema de
Procesado Continuo Cabezal-
Canalén” es una
maquina disefiada
para el procesado
continuo y autom-
atizado del salmén,
desde el corte de

lacabeza hasta la
extraccion de las
visceras.

Header-Gutter

Independientemente del
sexo o el tamafio del pez, una
vez cortada la cabeza en la
misma posicion, las huevas, la
lecha (huevas blandas) y los
6rganos internos se recogen
cuidadosamente intactos. A
continuacion, se limpia la linea
de sangre situada detras de la
espina dorsal mediante ducha
y cepillado.

Al mismo tiempo, la empresa
ofrece un sistema completo de
automatizacién para procesar
las huevas de salmén, que
incluye la separacion, clasifi-
cacioény limpieza de las huevas.

"Nuestras maquinas de pro-
cesado de salmén deberian
funcionar bien a nivel interna-
cional”, afirma Sato. “Espera-
mos exportar estas maquinas
y tener un negocio préspero
en regiones como Europa y
Norteamérica.”
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